GUIA DE ACTUACION
MOLINO

DOTACION BPM (BUENAS PRACTICAS DE

MANUFACTURA) Y ELEMENTOS DE PROTECCION
PERSONALREQUERIDOS .............ccoiiiiiiiiiiiiienenene,

Operacioén: botas de caucho o calzado antideslizante, tapabocas,
cofia, peto.

Limpieza: guante de nitrilo, guante malla gafas de sequridad.

CONSECUENCIAS POR EL USO INCORRECTO

Elusoincorrecto de esta maquina podria causar amputaciony heridas.

TIPOS DEENERGIADELEQUIPO ..............ccevvveeneenenn.n.
Eléctrica: cable y tomacorriente de alimentacion del molino.

Mecanica: tornillo sin fin.
‘ ecanica: to 0S 1. Entrada de carne a moler. 4. Salida de carne molida.

PUNTOS DE PELIGRO . ...t i 2. Bandeja en acero inoxidable - Charola de alimentacién. 5. Guarda de aluminio.
. . 3. Interruptor de encendido y apagado. 6. Empujador.
@ Tornillo sin fin.

OPERACION A DEL EQUIPO

2

Conecte el molino a la fuente de
alimentacion eléctrica. Para hacerlo,
tome la clavijay enchufelaenla
tomacorriente ubicada en la pared.

Verifique que en el area se encuentre
el empujador.

Valide la instalacion de la guarda de
seguridad.

Ubique la bandeja metalica que
recibira la carne bajo la boca de
salida del molino. Esta debe quedar
debidamente soportada enla
superficie.

Prenda el equipo e introduzcale
pequenas cantidades de carne.
Cuando pase la carne por segunda
vez, el equipo alcanzara mas
velocidad.

Introduzca la carne con el empujador,
nunca con sus manos u otro objeto
no disefiado para ese fin (varillas,
cuchillos).

@eccscccccccccscccccsssscccssssccccso e
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SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
DE COLOMBIA

VIGILADO

En caso de atasco utilice el empujador,
de no ser posible, apague y desconecte
el equipo.

Si esta capacitado, proceda a
desarmarloy limpiarlo, usando guantes
de seguridad. Notifique a su jefe
inmediato.

No retire las cubiertas o afloje alguna
union mientras el equipo esté
funcionando.

Apague el equipo cuando deje de
utilizarlo. Desconecte de la fuente
eléctrica, hagalo tomandolo del
enchufe nunca del cable.

Al realizar la limpieza general utilice
guante de malla metalico para limpiar
las piezas corto punzantes, remitase a
la hoja de sequridad de los productos
quimicos a utilizar para el proceso de
limpiezay siga laindicaciones de
seguridad y los elementos de
proteccion que le indique.
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TENGA EN CUENTA

1. Ubique el equipo en una superficie totalmente lisa y plana.
2. Retirese los accesorios como aretes, reloj, pulseras, para evitar contaminacion del alimento y accidentes.

3. Las instalaciones y reparaciones deben ser realizadas por técnicos de mantenimiento autorizados.
4. Recuerde el uso del empujador para introducir la carne al molino.
5. Antes de realizar la limpieza del equipo conozca las hojas de seguridad de las sustancias quimicas que va a utilizar.

Linea de atencion 018000 511 414 arlsura.com




