GUIA DE ACTUACION
CUTTER

DOTACION BPM (BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA) Y ELEMENTOS DE PROTECCION
PERSONALREQUERIDOS ..............cccevviniiiiiiininennen..

Operacion: botas de caucho o calzado antideslizante, tapabocas,
cofia, peto.

Limpieza: guante de nitrilo, guante de malla.

OSSO

CONSECUENCIAS DEL USO INCORRECTO DEL EQUIPO.....
Elusoincorrecto de esta maquina podria causar heridas,
atrapamientos, golpesy posibles amputaciones.

TIPOS DE ENERGIADELEQUIPO ..........cceeevvneenennnnnn..
Eléctrica: cable y tomacorriente de alimentacion del cuttera120 V.
@ Mecanica: Cuchilla de corte del cutter, mecanismos de ajuste.

PUNTO DE ATRAPAMIENTO O PELIGRO.......................

@ Quemadurasy golpes por manejo de tapa.

OPERACION SEGURA DEL EQUIPO

1. Guarda.
2. Cuchilla.
3. Empujador.

N
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hacia el fondo.

Conecte el cutterala fuente de Asegurese de que el equipo tenga Introduzca la cantidad de alimentos Mientras el disco de corte continta
alimentacion eléctrica de 120 VAC. . instalada la guarda sobre la cuchilla. : (acorde con la capacidad del . enmovimiento, mantenga sus manos
Para hacerlo, tome la clavijay equipo); sostenga la manija alejadas del punto de operacion.
enchufela en la tomacorriente ubicada - - ejerciendo la presion requerida * Corte Unicamente los tipos de
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en la pared. productos permitidos.

SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
DE COLOMBIA

VIGILADO
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Cuando el cutter esté en uso, por Preste la maxima atencion durante Para efectuar la limpieza de la Al realizar la limpieza general

ningun motivo interrumpa la operacion, las operaciones de cargay descarga magquina primero apaguelay desmonte las partes de la maquina
debera esperar hasta que el equipo se : del producto, asi como durante el . desconéctela. . usando los guantes de seguridad, las
detenga. corte. sustancias quimicas autorizadasy

ubique los elementos sobre la mesa.

Retire el productoy pongalo enun
lugar apartado.
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TENGA EN CUENTA

1. Colocar el equipo en una superficie totalmente lisay plana.
2. Los equiposy las maquinas solo podran ser operadas por el personal, capacitado, entrenado y autorizado.

3. Retirese los accesorios como aretes, collares, relojes, anillos, pulseras ya que pueden generar accidentes y contaminacion
del alimento.

4. Si el equipo presenta algun dano o deterioro evite utilizarlo e informe a su jefe inmediato.

5. En caso atascamiento apaguer el equipo, desconéctelo, espere que las cuchillas se detengan y proceda con el desarme
para retirar el producto, si no sabe realizar la tarea llame a mantenimiento.

6. Antes de realizar la limpieza del equipo conozca las hojas de seguridad de las sustancias quimicas que va a utilizar.

Linea de atencion 018000 511 414 arlsura.com



